
Liebe Gäste

 Mittwoch, Donnerstag und Freitag gibt es
bei uns ab jeweils 11:30 Uhr ein bis zwei

frisch gekochte Speisen zur Auswahl!
            
Mittwoch 24. 04. 2024
Gebackenes Puten Cordon-Bleu 
mit gemischtem Salat (A,C,G,M) 8,90
Erdäpfel-Brokkoli Gratin 
mit bunten Blattsalaten (C,G) 7,50

Donnerstag 25. 04. 2024
Hühnergeschnetzeltes mit Champignons
und Reis, dazu grüner Salat (A,G) 8,90
Spargelrisotto mit Parmesan 
und grünem Salat (G) 7,50

Freitag 26. 04. 2024
Schollenfilet in der Cornflakes-Panade mit 
Petersilienerdäfel und Gemüse (A,C,D,G) 8,90
Topfenschmarren mit Erdbeerragout
(A,C,G) 6,50

Aus unserem Suppentopf

klare Suppe mit Einlage oder Cremesuppe siehe
Infotafel beim Eingang

kleine Suppe zum Menü 2,10
Hauptsuppe (große Suppe) 3,50
Gulaschsuppentopf mit Gebäck (A)  4,40

Für den kleinen Hunger

kleines Puten Gulasch  mit Semmel (A) 6,90
Chilli con carne (A) 5,90
Schinken – Käsetoast (A,G) 3,50
Holzhackerbrot mit Speck (A,G) 4,90
Frankfurter mit Senf u. Semmel (A,M) 4,10

Tel. Reservierung erbeten unter 02532/2315

Warme Nachspeisen

2 Stk. Marmeladepalatschinken (A,C,G) 3,80
2 Stk.  Nusspala m. Schokosauce (A,C,F,G,H) 4,60
2 Stk.  Nougatpalatschinken m. Schlag (A,C,G,H,F) 4,20
Mohr im Hemd mit Schlagobers (A,C,F,G,H) 4,10
Warmer Apfelstrudel mit Schlag (A,C,G,H) 
2 Stk. Topfenknödeln mit Butterbröseln und
            Erdbeersauce (A,C,G) 4,90

„Wir wünschen Guten Appetit“

Die Großbuchstaben in den Klammern stehen für die 
jeweils enthaltenen allergenen Stoffe.

A Gluten / B Krebstiere / C Eier / D Fisch / E Erdnüsse  
F Sojabohnen / G Milch / H Nüsse / L Sellerie / M Senf 

 N Sesam / O Sulfite / P Lupinen / R Weichtiere

alle Preise in € inkl. Mwst.

Eisbecher des Monats:

Tiramisu – Coup
Tiramisu-Eis, Kaffeelikör, Schlagobers,

Biskotten und Kakao

€ 7,60          (A,C,G,F)

Die Eissaison hat bei uns
bereits begonnen!

radfreundlicher Betrieb


